
DER HERBST

KÜRBIS
mit Physalis und Estragon

POWERADE 
mit Meerrettich und Zitronenthymian

MÜRITZHECHT 
mit Mangold und Roscoff Zwiebel

 
KRAUSE GLUCKE

mit Kalbskopf und Vin Jaune  

MULARDE VON ODEFEY UND TÖCHTER 
mit Sellerie und Sauce Rouennaise 

FINKENWERDER HERBSTPRINZ 
mit Fenchel und Bircher Müsli

SCHWARZER SESAM
mit Valrhona Opalys und roten Trauben

LUST AUF MEHR? 
Dann bieten wir dir die Möglichkeit, dein GOLVET-Erlebnis um folgende Signature-Gänge zu erweitern: 

 

GEEISTE PAPRIKA 
Müsli und Kerbel 15 €

DRY AGED HAMACHI
mit grüner Erdbeere und 15g Imperial Caviar „GOLVET Selection“ 30 €

Es gibt zu jedem Gang etwas Passendes im Glas. Die Getränkebegleitung  
ist ein Querschnitt aus unserer Wein- und Getränkekarte ab 12 € pro Glas. 

Alle Preise in EUR inkl. 7 % USt. auf Speisen und 19 % USt. auf Getränke.

7 GÄNGE  
 

160 €



DER HERBST

KÜRBIS
mit Physalis und Estragon

POWERADE 
mit Meerrettich und Zitronenthymian

ROTE BETE 
mit Kapuzinerkresse und Passionsfrucht

 
BLUMENKOHL

mit Berberitzen und Baharat 

CHITARRA 
mit Old Groendal und Liebstöckel 

FINKENWERDER HERBSTPRINZ 
mit Fenchel und Bircher Müsli

SCHWARZER SESAM
mit Valrhona Opalys und rote Trauben

LUST AUF MEHR? 
Dann bieten wir dir die Möglichkeit, dein GOLVET-Erlebnis um folgende Signature-Gänge zu erweitern: 

 

GEEISTE PAPRIKA 
Müsli und Kerbel 15 €

Es gibt zu jedem Gang etwas Passendes im Glas. Die Getränkebegleitung  
ist ein Querschnitt aus unserer Wein- und Getränkekarte ab 12 € pro Glas. 

Alle Preise in EUR inkl. 7 % USt. auf Speisen und 19 % USt. auf Getränke.

7 GÄNGE VEGETARISCH 

160 €



AUTUMN

PUMPKIN
with physalis and tarragon

ARTICHOKE 
with horseradish and lemon thyme

MÜRITZ PIKEPERCH 
with swiss chard and roscoff onion

 
CAULIFLOWER MUSHROOM

with calf‘s head and vin jaune 

MULARD BY ODEFEY UND TÖCHTER 
with celery and sauce rouennaise 

FINKENWERDER HERBSTPRINZ 
with fennel and Bircher Muesli

BLACK SESAME
with Valrhona Opalys and red grapes

LOOKING FOR MORE? 
Then we offer you the opportunity to expand your GOLVET experience with two signature courses:  

 

ICED PEPPERS 
muesli and chervil 15 €

DRY-AGED HAMACHI
with green strawberries and 15g Imperial caviar „GOLVET Selection“ 30 €

There is something to go with each course in the glass. The beverage accompaniment  
is a cross-section of our wine and beverage list starting from € 12 per glass. 

All prices in EUR incl. 7% VAT on food and 19% VAT on drinks..

7 COURSES  
 

160 €



AUTUMN

PUMPKIN
with physalis and tarragon

ARTICHOKE 
with horseradish and lemon thyme

BEETROOT 
with nasturtium and passion fruit

 
CAULIFLOWER

with barberries and baharat 

CHITARRA 
with Old Groendal and lovage 

FINKENWERDER HERBSTPRINZ 
with fennel and Bircher Muesli

BLACK SESAME
with Valrhona Opalys and red grapes

LOOKING FOR MORE? 

Then we offer you the opportunity to expand your GOLVET experience with two signature courses:  
 

ICED PEPPERS 
muesli and chervil 15 €

There is something to go with each course in the glass. The beverage accompaniment  
is a cross-section of our wine and beverage list starting from € 12 per glass. 

All prices in EUR incl. 7% VAT on food and 19% VAT on drinks

7 COURSES VEGETARIAN 

160 €




